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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Presentacion: Langosta entera cruda congelada. Nombre cientifico: Palinurus regius.
Ingredientes: Langosta, metabisulfito sédico E223. Alérgenos: Crustaceos, sulfitos.

Método de produccion: Pesca extractiva Arte de pesca: Nasas y trampas (FPO).

Pais de origen: Mauritania. Zona de captura: FAO34, Atlantico Centro Oeste.

Almacenamiento/distribucién: Camaras a temperatura
inferior a -189C

INFORMACION NUTRICIONAL (valores medios x100 g)

Energia: 380(91) kJ(kcal) Proteinas: 18 g. Hidratos de carbono: 0 g. Azucares: 0 g.

Vida util: 24 meses a partir de congelacion.

Grasas: 2 g. Grasas saturadas: 0,2 g. Sal: 0,7 g. Glaseo: 0%

CARACTERISTICAS
Especificaciones organolépticas

Sabor: Caracteristico del producto. Olor: Sin olores extrafos, caracteristico del producto fresco.

Especificaciones microbioldgicas

Aerobios Totales: < 1x 10%/ g. Enterobacterias: < 1x 103/ g. Salmonella - Shigella: Ausencia / 25g.
Formatos: Envuelta individual, peso variable.
Tamaiios (g/pz) 100/200, 200/300, 300/400, 400/500, 500/650, 600/700, 800-1000, +1000
| Packing | Paletizacon |
Envase primario: Producto Filas/Alturas Cajas

Plastico alimentario
Envase secundario (Master): 66 cajas/pallet
Caja de cartén
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