
Cabo Vírgenes es una empresa dedicada a la extracción, procesamiento y comercialización de productos del mar.

Nuestra fábrica

Nuestra planta de Palencia 
está certificada

siguiendo las regulaciones 
de seguridad

alimentaria de
BRCGS e IFS
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https://www.youtube.com/watch?v=Qc8hv-Cl5R4
https://www.youtube.com/watch?v=tl5r67Ccugg
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Localizaciones
Estamos en Argentina y en España. Exportamos a 75 países alrededor del mundo.

España:
Palencia
Vigo
Islas Canarias

Argentina:
Buenos Aires
Port Rawson
Comodoro Rivadavia

ARGENTINA
Cabo Vírgenes Argentina

Planta y oficinas: Port Rawson y
Cabo Vírgenes (Ecoprom), Comodoro Rivadavia.

Oficina comercial: Buenos Aires

ESPAÑA
Cabo Vírgenes España

Planta y oficinas centrales: Palencia
Oficinas comerciales: Vigo e Islas Canarias

¿Dónde estamos?

██████  Exportamos a 75 países del mundo.
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https://www.google.es/maps/place/Cabo+V%C3%ADrgenes/@-43.336325,-65.0632527,733m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0x137e11e5de651e90!8m2!3d-43.3353827!4d-65.0609698
https://www.google.es/maps/place/Pesca+Ecoprom+SRL/@-45.8630296,-67.4661814,612m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0xbde454afc2391a31:0xbca7eefc30803742!8m2!3d-45.8624161!4d-67.4659064
https://www.google.es/maps/place/Cabo+V%C3%ADrgenes+Congelados/@42.0049847,-4.5043665,340m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0x72b7604a7c7861cc!8m2!3d42.0056686!4d-4.5024479


Durante estos últimos años se refuerza la flota mediante sociedades y adquisiciones 
para abastecer las plantas propias. También se ha reforzado la producción, contando 
en la actualidad con una producción por encima de las 120 Tn /día con crecimientos 
anuales que superan el 150%. 

En 2022 está previsto terminar la ampliación de la planta y el frigrífico en Palencia, 
aumentando a más de 5.500 Tn la capacidad de almacenamiento en España. 

En 2008 se adquieren dos barcos fresqueros: el Cabo Vírgenes y el Nueva 
Esperanza, también se compra la planta de Rawson al Grupo Pescanova. 

El 18 de enero del 2012, se establece en Palencia, Cabo Vírgenes España, 
sociedad que se convierte en el centro de operaciones y logístico a nivel 
internacional de la empresa.

En 2016 se adquieren dos barcos tangoneros congeladores: Mar de Oro y 
Anita Álvarez con una capacidad de pesca de 1.400 Tn.

En 2017 se construye la planta de reprocesado en Palencia, con líneas de 
peladoras automáticas y frío con la última tecnología de CO2 totalmen-
te inocuo contribuyendo a la reducción de la huella de carbono.

En 2019 se produce la botadura del Luca Santino, primer barco fresque-
ro de la flota argentina con hielo líquido. En este año también comienza 
a operar nuestro primer barco potero, el Orión 2 además de otras em-
barcaciones como El Malo I, el Sofía B y el Natale.

En 2020 se adquiere la planta de Ecoprom en la ciudad de Comodoro 
Rivadavia, junto al Perla Negra, ampliando la gama de productos a la 
merluza argentina. También se incorpora a la flota el Espartano.

En 2021 en Rawson, Argentina se construye un muelle propio en el 
puerto de Rawson para agilizar todavía más la descarga.

Facturación

Nuestra evolución.
Nuestra historia
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Lo que nos hace únicos.

INNOVACIÓN

 - Primeros en usar glaseo de 
protección.

 - Primeros en poner venta-
nas en los estuches.

 - Primeros en retractilar el 
estuche y el master. 
 
 - Primeros en pelar en 
España y en usar máquinas 
peladoras en Argentina.

TECNOLOGÍA

 - Primeros en tener barcos 
con doble cubierta en la flo-
ta de Rawson.

 - Primeros en implementar la 
tecnología de hielo líquido 
a bordo en Argentina. 
Luca Santino (2019) 
Atón (2022) 
 
 - Primeros en botar un barco 
con Proa Invertida. 
Espartano (2020)

VERSATILIDAD

 - Flota de barcos polivalen-
tes. Con capacidad para pescar 
todo el año, en campaña Na-
ción y Provincia.

 - Gran capacidad de almacena-
miento y producción:
   - 100.000 m³ de cámaras re-
frigeradas. 
   - 10.000 Tn/año de producto 
procesado.

- Muelle propio, solo existen 2 
muelles privados en Argentina.

Factores que nos diferencian
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Sofía B

Luca SantinoEl Malo I

Orión 2Mar Esmeralda

Natale Perla Negra Sofía B Espartano

Mar de Oro y Anita ÁlvarezSan Juan BAton

Flota argentina

POTERO

ORION 2

TANGONEROS
CONGELADORES

SAN JUAN B
MAR ESMERALDA

FRESQUEROS
COSTEROS

SOFÍA B
NATALE

EL MALO I
PERLA NEGRA
ESPARTANO

FRESQUEROS
DE ALTURA

LUCA SANTINO
ESPARTANO

ANITA ÁLVAREZ
MAR DE ORO

ATÓN

Nuestra flota pesquera

Botadura
Espartano

Botadura
Luca Santino

Dentro del
Espartano

De la
Patagonia
 al 
MundoBotadura  

Atón
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https://www.youtube.com/watch?v=LvhQo1l4FSM
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Estamos ampliando y mejorando nuestras intalaciones en Argentina y España.

ESPAÑA
Cabo Vírgenes España

     
Ampliación de la planta para nuevas líneas y productos de 

valor añadido. 
Aumento de la capacidad de almacenamiento semiautomática a 

más de 5.500 toneladas en Palencia.

ARGENTINA
Cabo Vírgenes Argentina

Construcción de un nuevo muelle de descarga propio en el puerto 
de Rawson.

Siendo uno de los dos únicos muelles pesqueros de propiedad 
privada en Argentina.

Nuestras instalaciones

Nuestro Nuevo Muelle

Nueva Planta y Frigorífico
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Nuestros productos
Gambón austral  |  Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  |  Otros productos

Envasado

Formatos

L1
(10-20 PPKG)

L3
(30-40 PPKG)

C2
(55-100 PPKG)

CR Broken
(30-100 PPKG)

L2
(20-30 PPKG)

C1
(30-55 PPKG)

Entero y cola (HOSO / HLSO)
Formatos estándar en caja master:    2x7kg    6x2kg    12x1kg    10x800gr    20x400gr

Formatos de valor añadido
En caja master: Doy-pack: 800g. 1Lb.  2Lb.

HLSO IQF
Cola

EZP
Easy peel

PD
Pelado 

desvenado 

PUD
Pelado

Brochetas
Gambón 

PDTO
Pelado desvenado 

“Tail on”

Gambón austral (Pleoticus muelleri)
Origen:  Argentina. Zona FAO: 41.
Método de pesca: Pesca extractiva.
Arte de pesca: Redes de arrastre gemelas con puertas.

Estuches (retractilados) Master retractilado

Skin pack GranelBolsa tipo Doy pack

A bordo:
2 kg.

Tierra:
7 kg.
2 kg.
1 kg.

800 g.
400 g.

Estuches (retractilados)

900 g.
800 g.
400 g.

Bolsa tipo Doy pack

200 g.
250 g.

Skin pack

Carpaccio
de gambón
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Nuestros productos
Gambón austral  |  Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  |  Otros productos

Carpaccio de gambón austral
Especie: Pleoticus muelleri  |  Origen del gambón:  Argentina. Zona FAO: 41  |  Carpaccio producido en España.

Láminas de carpaccio listas para emplatar sin descogelar.
Atemperar 5 minutos y aliñar al gusto.
100% de carne de gambón.

Formato:
Caja de 25 x 2 unidades a granel.
Caja de 20 x 2 unidades en sobre.
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Nuestros productos
Gambón austral  | Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  | Otros productos

Merluza argentina (Merluccius hubbsi)

60-200 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

60-120 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

120-200 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

200-UP g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

2-4 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

4-6 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

6-8 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

8-UP oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

60-200 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

60-120 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

120-200 g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

200-UP g. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 7 kg. / IQF BOLSAS 1 kg.

2-4 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

4-6 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

6-8 oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

8-UP oz. IQF GRANEL 10 kg. / INTERFOLIADA 10 Lb. / IQF BOLSAS 2 Lb.

Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic Disponibe Estacionalidad

80-200 g.  IQF GRANEL 15KG. / INTERFOLIADA 2x10 KG.

200-400 g. IQF GRANEL 15KG. / INTERFOLIADA 2x10 KG.

400-600 g. IQF GRANEL 15KG. / INTERFOLIADA 2x10 KG.

600-UP g. IQF GRANEL 15KG. / INTERFOLIADA 2x10 KG.

Filete sin piel Filete con piel

Disponibilidad

HGT
Filetes de merluza sin piel, congelados en tierra.
Pueden tener restos de espinas.

Filetes de merluza con piel, congelados en tierra.
Pueden tener restos de espinas.

Merluza argentina congelada en tierra.
HGT. Sin cabeza, eviscerada y sin cola.
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Nuestros productos
Gambón austral  |  Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  |  Otros productos

Calamar Illex (Illex argentinus)
Origen: Argentina. Zona FAO: 41.
Método de pesca: Pesca extractiva.
Arte de pesca: Anzuelos y sedales.

Tallas
cm. Formato

Ca
lam

ar
 e

nt
er

o

SS 100/200 g.  < 18 cm.

1 x 12 kg.

ó

2 x 6 kg.

S  200/300 g. 18 - 24 cm.

M  300/400 g. 24 - 28 cm.

L  400/600 g. 28 - 32 cm.

LL  600-UP g. > 32 cm.

Pesca del calamar en Argentina

Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

Disponibilidad
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Nuestros productos
Gambón austral  |  Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  |  Otros productos

Producto procesado
Peso Neto Formato

Anillas de Pota 600 gr.

6 x 1KgRejo de Pota 750 gr.

Pota Troceada 800 gr.

Calamar Illex Procesado
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Nuestros productos
Gambón austral  |  Merluza argentina  |  Calamar Illex  |  Vieira del Pacífico  |  Otros productos

Vieira del Pacífico (Argopecten Purpuratus)

Media concha       
(Pcs/Kg) 10-20 20-30 30-40 40-60

Tallo con coral
(Pcs/Lb) 10-20 20-30 30-40 40-60 60-80

Solo tallo
(Pcs/Lb) 10-20 20-30 30-40 40-60 60-80 80-100

Skin pack 250 g.

Bolsa con rider 500 g. 1 kg.

Bolsa doy pack

Estuche

Tallas

Envasado

Origen: Perú.
Método de pesca: Acuicultura.
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Director exportaciones · Export director
Rafael García-Plata 
+34 671 627 644

direccionexportacion@cabovirgenes.es
Skype: rgarciaplata

Dirección comercial · Commercial director
Félix Vicente

+34 690 830 347
direccioncomercial@cabovirgenes.es

Skype: felix-vicente

Director operaciones · Operations Chief
Tomás Pérez

+34 686 942 160
d.operaciones@cabovirgenes.es

Skype: tomas.cabovirgenes

info@cabovirgenes.es | www.cabovirgenes.es

Agente exportación · Export Area Manager
Josefina Nussbrecher 

+34 628 367 733
comercial6@cabovirgenes.es

Agente exportación · Export Area Manager
Bo Pan · 潘 博 

+34 659 778 232
Wechat: +34 659 778 232

comercial3@cabovirgenes.es
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https://www.cabovirgenes.es
https://www.facebook.com/cabovirgenes1/
https://www.instagram.com/cabo_virgenes/
https://www.linkedin.com/company/cabovirgenes
https://twitter.com/CaboVirgenes
https://www.youtube.com/channel/UCIB99j6MM_xRsoLzWcKsZfg/
https://www.linkedin.com/in/f%C3%A9lix-vicente-rojo/
https://www.linkedin.com/in/rafael-garcia-plata/
https://www.linkedin.com/in/bo-pan-92430b25/
https://www.linkedin.com/in/tomas-perez-rodriguez-0886b7168/
https://www.linkedin.com/in/josefina-nussbrecher-60032347/
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