
Cabo Vírgenes é uma empresa dedicada à extração, processamento e comercialização de produtos do mar.

Nossa planta de Palencia 
é certificada seguindo os 

regulamentos de segurança 
alimentar da BRCGS e IFS

Nossa fábrica
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https://www.youtube.com/watch?v=Qc8hv-Cl5R4
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As Nossas Instalações e a nossa exportação
Estamos na Argentina, Espanha. Exportamos para 75 países.

Argentina:
Buenos Aires
Port Rawson
Comodoro Rivadavia

ARGENTINA
Cabo Vírgenes Argentina
Planta e escritórios: Port Rawson y

Cabo Vírgenes (Ecoprom), Comodoro Rivadavia.
Escritório comercial: Buenos Aires

ESPANHA
Cabo Vírgenes España

Planta e escritórios: Palencia
Escritório comercial: Vigo e Ilhas Canárias

Onde estamos?

██████  Exportamos para 75 países.

Espanha:
Palencia
Vigo
Ilhas Canárias
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https://www.google.es/maps/place/Cabo+V%C3%ADrgenes/@-43.336325,-65.0632527,733m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0x137e11e5de651e90!8m2!3d-43.3353827!4d-65.0609698
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Nos últimos anos, a frota tem sido reforçada através de parcerias e aquisições para 
fornecer as próprias fábricas da empresa. A produção foi também reforçada, com uma 
produção actual de mais de 120 toneladas/dia, com um crescimento anual de mais de 
150%. 

Em 2022, está prevista a expansão da fábrica e do armazém frigorífico em Palência, 
aumentando a capacidade de armazenagem em Espanha para mais de 5.500 toneladas.

Facturação

Em 2008, adquirimos duas embarcações de peixe fresco: o Cabo Vírgenes e o 
Nueva Esperanza, e também a fábrica Rawson do Grupo Pescanova.

A 18 de Janeiro de 2012, Cabo Vírgenes España foi criada em Palencia, uma 
empresa que se tornou o centro internacional de operações e logística da empre-
sa.

Em 2016, foram adquiridos dois barcos de arrasto de vara da fábrica: Mar de 
Oro e Anita Álvarez, cada um com uma capacidade de pesca de 1.400 toneladas.

Em 2017, a fábrica de reprocessamento foi construída em Palência, com des-
casque automático e linhas de arrefecimento com a mais recente tecnologia de 
CO2, totalmente inócua, contribuindo para a redução da pegada de carbono.

Em 2019 traz o lançamento do Luca Santino, o primeiro navio fresco da frota 
argentina com gelo líquido, mais uma vez apostando na qualidade. O nosso pri-
meiro jigger boat, Orión 2, assim como outras embarcações de El Malo I, Sofa B, 
e Natale, também começou a operar em 2019.

Em 2020, a fábrica da Ecoprom foi adquirida na cidade de Comodoro Rivada-
via, junto à Perla Negra, expandindo a gama de produtos para incluir a pescada 
argentina. Também se junta à frota Espartano.

Em 2021, em Rawson, Argentina, é construída uma doca própria no porto de 
Rawson para acelerar ainda mais o descarregamento.

A nossa história
A nossa evolução.
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O que nos torna únicos.

INOVAÇÃO

 - Primeiro a utilizar vidraças de 
protecção.

 - Primeiro a colocar janelas nos 
casos.

- Primeiro a encolher - embrulhar 
a mala e o mestre.

 - Os primeiros a descascar em 
Espanha e primeiro a utilizar 
máquinas de descascar na Ar-
gentina.

TECNOLOGIA

 - Os primeiros a ter navios de 
convés duplo na frota de Raw-
son.

 - Primeiro a implementar a 
tecnologia do gelo líquido a 
bordo na Argentina. 
Luca Santino (2019) 
Aton (2022)

 - O primeiro a lançar um navio 
com Arco Invertido. 
Espartano (2020)

VERSATILIDADE

 - Frota de embarcações poliva-
lentes Com capacidade para pes-
car durante todo o ano, em cam-
panhas nacionais e provinciais.

 - Grande capacidade de armaze-
namento e produção:
   - 100.000 m³ de câmaras fri-
goríficas.
   - 10.000 Tn/ano de produto 
transformado.

- Cais próprio, existem apenas 2 
cais privados na Argentina.

Factores que nos distinguem
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Sofía B

Luca SantinoEl Malo I

Orión 2Mar Esmeralda

Natale Perla Negra Sofía B Espartano

Mar de Oro y Anita ÁlvarezSan Juan BAton

Frota argentina

POTERO

ORION 2

ARRASTÃOS

SAN JUAN B
MAR ESMERALDA

FRESQUEIROS
COSTEIROS

SOFÍA B
NATALE

EL MALO I
PERLA NEGRA
ESPARTANO

FRESQUEIROS
DE ALTURA

LUCA SANTINO
ESPARTANO

ANITA ÁLVAREZ
MAR DE ORO

ATÓN

Nossa frota pesqueira

Lançamento do
Espartano

Lançamento do
Luca Santino

Dentro do
Espartano

Da
Patagónia
para o       
MundoLançamento do  

Atón
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Estamos a expandir e a melhorar as nossas instalações na Argentina e em Espanha.

ARGENTINA
Cabo Vírgenes Argentina

Construção de um novo cais de descarga próprio no porto de Rawson.

ESPANHA
Cabo Vírgenes España

     
Expansão da fábrica para novas linhas e produtos de valor 

acrescentado.
Aumento da capacidade de armazenamento semi-automático para 

mais de 5.500 toneladas em Palência.

As Nossas Instalações

O nosso novo cais

Nova instalação e frigorífico
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  |  Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Embalagem

Formatos

L1
(10-20 PPKG)

L3
(30-40 PPKG)

C2
(55-100 PPKG)

CR Broken
(30-100 PPKG)

L2
(20-30 PPKG)

C1
(30-55 PPKG)

Inteiro y cauda (HOSO / HLSO)
Formatos en caixa master:    2x7kg    6x2kg    12x1kg    10x800gr    20x400gr

Formatos de valor acrescentado
En caixa master: Doy-pack: 800g. 1Lb.  2Lb.

HLSO IQF
Cauda

EZP
Easy peel

PD
Descascado

e descortiçado 

PUD
Descascado Brochetas

Camarão

PDTO
Descascado e
descortiçado 

“Tail on”

Camarão argentino (Pleoticus muelleri)
Origem:  Argentina. Zona FAO: 41.
Método de produção: Pesca extractiva.
Arte de pesca: Redes de arrasto geminadas com portas.

Caixas (embrulhadas por retracção) Caixa master embrulhada por 
retracção

Skin pack GranelSaco tipo Doy pack

A bordo:
2 kg.

Em terra:
7 kg.
2 kg.
1 kg.

800 g.
400 g.

Caixas (embrulhados por retracção)

900 g.
800 g.
400 g.

Saco tipo Doy pack

200 g.
250 g.

Skin pack

Carpaccio
de gâmbao 
argentino 
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  |  Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Carpaccio de camarão argentino
Especie: Pleoticus muelleri  |  Origem do camarão:  Argentina. Zona FAO: 41  |  Carpaccio producido en Espanha.

Fatias de  carpaccio prontas a colocar no prato sem descongelar.
Temperar durante 5 minutos e condimentar a gosto.
100%. Carne de camarão.

Formato:
Caixa de 25 x 2 unidades a granel.
Caixa de 20 x 2 unidades em saquinho.
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  | Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Pescada argentina (Merluccius hubbsi)

60-200 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

60-120 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

120-200 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

200-UP g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

2-4 oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

4-6 oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

6-8 oz. IQF BULK10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

8-UP oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

60-200 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

60-120 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

120-200 g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

200-UP g. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 7 kg. / IQF BAGS 1 kg.

2-4 oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

4-6 oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

6-8 oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

8-UP oz. IQF BULK 10 kg. / INTERFOLHADO 10 Lb. / IQF BAGS 2 Lb.

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez Disponibe Sazonalidade

80-200 g. IQF BULK 15KG. / INTERFOLHADO 2x10 KG.

200-400 g. IQF BULK 15KG. / INTERFOLHADO 2x10 KG.

400-600 g. IQF BULK 15KG. / INTERFOLHADO 2x10 KG.

600-UP g. IQF BULK 15KG. / INTERFOLHADO 2x10 KG.

Filete de pescada sem pele Filete de pescada com pele

Disponibilidade

HGT
Filetes de pescada sem pele, congelados em terra.
Podem ter restos de espinhas.

Filetes de pescada com pele, congelados em terra.
Podem ter restos de espinhas.

Pescada argentina congelada em terra.
HGT. Sem cabeça, eviscerada e sem cauda.
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  |  Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Lula Illex (Illex argentinus)
Origem: Argentina. Zona FAO: 41.
Método de produção: Pesca extractiva.
Arte de pesca: Anzóis e aparelhos de anzol.

Tamanhos
cm. Formato

Lu
la 

int
eir

a

SS 100/200 g. < 18 cm.

1 x 12 kg.

ó

2 x 6 kg.

S 200/300 g. 18 - 24 cm.

M 300/400 g. 24 - 28 cm.

L 400/600 g. 28 - 32 cm.

LL 600-UP g. > 32 cm.

Pesca de lula na Argentina

Ene Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez

Disponibilidade
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  |  Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Processed products
Peso líquido Formato

Anéis de Lula 600 gr.

6 x 1KgTentáculos de Lula 750 gr.

Porções de Lula 800 gr.

Lula Illex processada
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Os Nossos Produtos
Camarão argentino  |  Pescada argentina  |  Lula Illex  |  Vieira-do-Perú

Vieira-do-Perú (Argopecten Purpuratus)

Media valva       
(Pcs/Kg) 10-20 20-30 30-40 40-60

Tallo con coral
(Pcs/Lb) 10-20 20-30 30-40 40-60 60-80

Solo tallo
(Pcs/Lb) 10-20 20-30 30-40 40-60 60-80 80-100

Skin pack 250 g.

Saco con rider 500 g. 1 kg.

Saco tipo doy pack

Caixa

Tamanhos

Embalagem

Origem: Peru.
Método de produção: Aquicultura.
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info@cabovirgenes.es | www.cabovirgenes.es

Director comercial · Commercial director
Félix Vicente

+34 690 830 347
direccioncomercial@cabovirgenes.es

Skype: felix-vicente

Diretor de operações · Operations Chief
Tomás Pérez

+34 686 942 160
d.operaciones@cabovirgenes.es

Skype: tomas.cabovirgenes

Responsável de exportação · Export director
Rafael García-Plata 
+34 671 627 644

direccionexportacion@cabovirgenes.es
Skype: rgarciaplata

Agente exportação · Export Area Manager
Josefina Nussbrecher 

+34 628 367 733
comercial6@cabovirgenes.es

Agente de exportação · Export Area Manager
Bo Pan · 潘 博 

+34 659 778 232
Wechat: +34 659 778 232

comercial3@cabovirgenes.es

ESPAÑA  |  C/ Torneros 16-18, 34004, Palencia, España
+ 34 979 181 438  |  info@cabovirgenes.es  |  www.cabovirgenes.es

ARGENTINA  |  Av. M. González y S.J.C. Marsengo (9103) Puerto Rawson
+54 0280 4498 221 |  info@cabovirgenes.com  |  www.cabovirgenes.com

https://www.cabovirgenes.es
https://www.facebook.com/cabovirgenes1/
https://www.instagram.com/cabo_virgenes/
https://www.linkedin.com/company/cabovirgenes
https://twitter.com/CaboVirgenes
https://www.youtube.com/channel/UCIB99j6MM_xRsoLzWcKsZfg/
https://www.linkedin.com/in/f%C3%A9lix-vicente-rojo/
https://www.linkedin.com/in/rafael-garcia-plata/
https://www.linkedin.com/in/bo-pan-92430b25/
https://www.linkedin.com/in/tomas-perez-rodriguez-0886b7168/
https://www.linkedin.com/in/josefina-nussbrecher-60032347/
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