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Nossa planta de Palencia
é certificada seguindo os

Red shrimp

regulamentos de sequranca

alimentar da BRCGS e IFS

catching and packing process

Food Safety
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https://www.youtube.com/watch?v=Qc8hv-Cl5R4
https://www.youtube.com/watch?v=tl5r67Ccugg
https://www.youtube.com/watch?v=tl5r67Ccugg
https://www.youtube.com/watch?v=Qc8hv-Cl5R4
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Cabo Vlrgg!\gs Argentina _ ~Mhas C;amg_
Planta e escritorios: Port Rawson ,
Escritorio comercial: Buenos Aires
ESPANHA
Cabo Virgenes Espaiia

~ . ,P.Iuniu e escritdrios: Palencia B, S s
Estritério comercial: Vigo e Ilhas Candrias = .

|
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Exportamos para 75 paises.

. Argentina:
5 Buenos Aires
Port Rawson
Comodoro Rivadavia
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https://www.google.es/maps/place/Cabo+V%C3%ADrgenes/@-43.336325,-65.0632527,733m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0x137e11e5de651e90!8m2!3d-43.3353827!4d-65.0609698
https://www.google.es/maps/place/Cabo+V%C3%ADrgenes+Congelados/@42.0049847,-4.5043665,340m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0x72b7604a7c7861cc!8m2!3d42.0056686!4d-4.5024479

VAtnossathistoria
A nossa evolucio.

Em 2008, adquirimos duas embarcagdes de peixe fresco: o
Cabo Virgenes e o Nueva Esperanza, e também a fabrica Raw-
son do Grupo Pescanova.

Nos ultimos anos, a frota tem sido refor¢ada através de parcerias e aquisi¢cdes
para fornecer as proprias fabricas da empresa. A produgao foi também re-
forcada, com uma produgdo actual de mais de 120 toneladas/dia, com um
crescimento anual de mais de 150%.

A 18 de Janeiro de 2012, Cabo Virgenes Espana foi criada em
Palencia, uma empresa que se tornou o centro internacional de
operagoes e logistica da empresa.

Em 2022, a expansdo da fabrica e do armazém frigorifico de Paléncia esta con-
cluida, aumentando a capacidade de armazenagem em Espanha para mais de
5.500 toneladas.

Em 2016, foram adquiridos dois barcos de arrasto de vara da
fébrica: Mar de Oro e Anita Alvarez, cada um com uma capaci-
dade de pesca de 1.400 toneladas.

-~ Em 2017, a fabrica de reprocessamento foi construida em
Paléncia, com descasque automatico e linhas de arrefecimento
com a mais recente tecnologia de CO2, totalmente in6cua, con-
tribuindo para a redugdo da pegada de carbono.

Em 2019 traz o lancamento do Luca Santino, o primeiro navio
fresco da frota argentina com gelo liquido, mais uma vez apos-
tando na qualidade. Outras embarcagoes de El Malo I, Sofa B, e
Natale, também comegou a operar em 2019.

Em 2020, a fabrica da Ecoprom foi adquirida na cidade de
Comodoro Rivadavia, junto a Perla Negra, expandindo a gama
de produtos para incluir a pescada argentina. Também se junta

a frota ESpaI'taI'IO- 2012 2014 2016 2018 2020 2022

Em 2021, em Rawson, Argentina, é construida uma doca
propria no porto de Rawson para acelerar ainda mais o desca-
rregamento.
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Capacidade de producéo:
* 120 Tn. por dia

* 2000 Tn. por ano de
producto de valor acresentado

* 5500 Tn. de capacidade

de almazenamento

Planta i[ Palenc_la;_“” e
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https://www.youtube.com/watch?v=hrvfY7xKN48
https://www.youtube.com/watch?v=MdpDJRgAZpM
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- ARGENTINA
Cabo Virgenes Argentina

Construciio de um novo cais de descarga préprio no porto de Rawson.

W— ESPANHA

—— Cabo Virgenes Espaiia

Expansiio da fabrica para novas linhas e produtos de valor
acrescentado.

—~— Aumento da capacidade de armazenamento semi-automatico para
mais de 5.500 foneladas em Paléncia.

_—__ - —-
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Nova instalacdo e frigorifico
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https://youtu.be/T-fZH0exXro

Eactores quernosidistinguem
0 que nos torna unicos.

INOVACAO VERSATILIDADE

- Primeiro a utilizar vidracas de - Os primeiros a ter navios de - Frota de embarcacdes poliva-
proteccdo. convés duplo na frota de Raw- lentes Com capacidade para pes-
son. car durante todo o ano, em cam-
panhas nacionais e provinciais.

- Primeiro a colocar janelas nos

1 casos. - Primeiro a implementar a ——
B tecnologia do gelo liquido a - Grande capacidade de armaze- |
.| - Primeiro a encolher - embrulhar bordo na Argentina. namento e producdo: | —
a mala e o mestre. . Luca Santino (2019) 1% -100.000 m?® de cémaras fri- |
31 Aton (2022) " | gorificas.
- Os primeiros a descascar em | | - 10.000 Tn/ano de produto
Espanha e primeiro a utilizar - O primeiro a lancar um navio transformado.
mdquinas de descascar na Ar- com Arco Invertido.
gentina. Espartano (2020) - Cais préprio, existem apenas 2

cais privados na Argentina.
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Nossa frofa pesqueira

FRESQUEIROS
DE AI.TURA

.al-r oL

FRESQUEIROS
COSTEIROS

g 7. At
g ’ LUCA SANTINO :

o M ESPARTANO
T EL MALO | ANITA ALVAREZ ¢

oy PERLA NEGRA MAR DE ORO

ESPARTANO

RS e = 4

e e
Esparlano

g ek
Mar Esmeralda

Mar de Oro y Anita Alvarez " Luca Santino
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https://www.youtube.com/watch?v=LvhQo1l4FSM
https://www.youtube.com/watch?v=sRkDGZ56eJI
https://www.youtube.com/watch?v=sQFn71C5iaU
https://www.youtube.com/watch?v=bJhd8NvnHbk

Os Nossos Produtos

i Camardo argentino | Pescada argentina | Outros produtos
CABO VIRGENES

FRODUCTOS DE MAR

: : ' Camaréio argenfino (Pleoticus muelleri)

Embalagem

NGOSTINOS
LA ".‘l‘"‘-'(;[[.-\l’l‘.‘

Origem: Argentina. Zona FAO: 41.
Meétodo de producao: Pesca extractiva.
Arte de pesca: Redes de arrasto geminadas com portas.

Inteiro y cauda (HOSO / HLSO)
Formatos en caixa master: 2x7kg 6x2kg 12x1kg 10x800gr
e S Ceee—

o LANGOSTINODS
CONGELADOS GangpoN

=5 inco
CONGELADOS G4

aixa master embrulhada por
retrac¢ao

C1 C2 CR Broken Skin pack Saco tipo Doy pack Granel

L1
(10-20 PPKG) (20-30 PPKG) (30-40 PPKG) (30-55 PPKG) (55-100 PPKG) (30-100 PPKG)
Formatos de valor acrescentado Formaos :
En caixa master: Doy-pack: 800g. 1Lb. 2Lb. Caixas (embrulhados por retracgéo) Saco tipo Doy pack Skin pack
A bordo: Em terra: 900 g. 200 g.
2 kg. 7 kg. 800 g. 250 g.
2 kg. 400 g.
1 kg.
800 g.
ki PDTO 400 g.
HLSO IQF EZP Descpals,)cado PUD Descascado e Brochetas Cargaccio
Cauda Easy peel e descorticado Descascado descorticado Camar&o d:rggmil%io
“Tail on” 9
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CABO VIRG ENES

FRODUCTOS DE MAR

Carpaccio de camardo argentino

Especie: Pleoticus muelleri | Origem do camardo: Argentina. Zona FAO: 41 | Carpaccio producido en Espanha.
: | -‘I”“H" A
1H00% GAMBO

o ————
Fatias de carpaccio prontas a colocar no prato sem descongelar. —
Temperar durante 5 minutos e condimentar a gosto. -
100%. Carne de camaréo. s
Formato: —
Caixa de 25 x 2 unidades a granel. —

Caixa de 20 x 2 unidades em saquinho.

= SPANA | C/ Torneros 16-18, 34004, Palencia, Espafia [ ARGENTINA | Av. M. Gonzélez y S.J.C. Marsengo (9103) Puerto Rawson
— +34 979 181 438 | info@cabovirgenes.es | www.cabovirgenes.es i+54 0280 4498 221 | info@cabovirgenes.com | www.cabovirgenes.com



a
(Wi
-~
<[

.,_//.
CABO v['R(jEN-_r__g
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Os Nossos Produtos - Pronto a Comer

)
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Elixir de camarédo argentino

Especie: Pleoticus muelleri | Origem do camardo: Argentina. Zona FAO: 41 | Producido en Espanha.

RENTABILIDADE I
—
Aprecie a qualidade e a
frescura do camarao em cada G

colherada, sem gastar muito.

VERSATILIDADE

Versatil e delicioso, da
um toque de distingao a
muitos dos seus pratos
favoritos.

(GAMBON) )
LSIET | GAMBERQ .'\RGIN\T]NO :
e AGENTINE SHRIMP ELIE 8

Concentrado de camardo com grande poder
aromatizante
poder aromatizante.

Um produto para melhorar prepara¢gdes como mas- PRODUTO PREMIUM

sas, arroz, saladas e sopas.

iProve o segredo mais hem

Formato: guardado dos chefs! ~‘
Frasco de 100 ml em estojo.
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CABO VI’RGENES

PRODUCTOS DE MAR

UNION EUROPEA
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M ESPANA | C/ Torneros 16-18, 34004, Palencia, Espaiia
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Diretor de operacdes - Operuhons (hlef

+34 686 942 160
d.operaciones@cabovirgenes.es
Skype: tomas. cubowrgenes

info@cubovirgenes.es | www.cubovirgenes.es
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Responsdvel de exportacdio - Export direcfor
Rafael Garcio-Plata in
+34 671 627 644
direccionexportacion@cabovirgenes.es
Skype: rgarciaplata

Tomas Pérez in

Agente de exportacdo - Export Area Manager

Bo Pan - ;% 18 in

+34 659 778 232
Wechat: +34 659 778 232
comercial3@cabovirgenes.es

Agente exportacdo - Export Area Manager
Josefina Nusshrecher in
+34 628 367 733

comercialo@cabovirgenes.es
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https://www.cabovirgenes.es
https://www.facebook.com/cabovirgenes1/
https://www.linkedin.com/company/cabovirgenes
https://www.linkedin.com/company/cabovirgenes
https://twitter.com/CaboVirgenes
https://www.youtube.com/channel/UCIB99j6MM_xRsoLzWcKsZfg/
https://www.linkedin.com/in/rafael-garcia-plata/
https://www.linkedin.com/in/bo-pan-92430b25/
https://www.linkedin.com/in/josefina-nussbrecher-60032347/
https://www.linkedin.com/in/tomas-perez-rodriguez-0886b7168/

